
B E L H A R R A
L E S  T A P A S  A  P A R T A G E R  

TAPAS DORÉES

DOUCEURS A PARTAGER

 CHARCUTERIES & FROMAGES

PALETA DE BELLOTA 100% IBERIQUE                    15

SAUCISSON ENTIER FUET CATALAN                      10 

CHORIZO IBERIQUE                                                     9 

PÂTÉ BASQUE AU PIMENT D’ESPELETTE                11  

PLANCHE DE CHARCUTERIES                                  20

PLANCHE MIXTE CHARCUTERIES FROMAGES     25

FROMAGE DE BREBIS OSSAU IRATY                        12

TXISTORRA ou CHORIZO GRILLÉ selon arrivage  12

CAMEMBERT RÔTI, confiture de cerise noire       13

BURRATA, salade                                                         13 LA PÊCHE

LE POTAGER 

CÔTÉ CARNIVORES !

CROQUETAS AU JAMBON

MOZZARELLA STICKS

BEIGNETS DE CALAMARS

FRITES DE PATATES DOUCES

GÂTEAU BASQUE A LA CRÈME 

PASTEIS DE NATA 

MOUSSE AU CHOCOLAT 

PROFITEROLES
GOXUA (crème flambée biscuit au café) 

10 

 9

 9,5

8,5

LONGE DE THON FAÇON TATAKI 

MINI SARDINES LÉGÈREMENT PIMENTÉES 

CHIPIRONS A LA PLANCHA 

POULPES GRILLÉS

BOUDIN BASQUE DE CHRISTIAN PARRA

MAGRET DE CANARD ENTIER*

PORC IBERIQUE BELLOTA (env. 300 gr)*

ENTRECÔTE DE BOEUF (env 300 gr)*

COEURS DE CANARD FLAMBÉS

CROQUE MONSIEUR MAISON A PARTAGER

  * accompagnememnt pommes grenailles 

    + une sauce maison (supl. sauce + 1€)

VELOUTÉ ou GAZPACHO selon saison

PANIER DE LÉGUMES FRAIS

PIMIENTOS DE PADRÒN 

CASSOLETTE DE POMMES GRENAILLES

13

28

28

28

14

16

13

11 

14

16

 8

11

 5,5

 9

 6

 

 

 
PRIX TTC - SERVICE COMPRIS

TAPAS DU MOMENT
           N’hésitez pas à nous solliciter

BROCHETTES DE GAMBAS MARINÉES 14

FRITURE D’EPERLANS

TENDERS DE POULET

8,5

 11

 

TARTARE DE SAUMON, salade 13

BOL DE SALADE SUCRINE

8,5 

 8

 9

10

9

8SORBETS et GLACE, LE JARDINIER GLACIER

Artisanal -100% bio - Glace végétale - Pot 140 ml 

Sorbets  MANGUE / POIRE / FRAMBOISE / CITRON 

Glace (sans gluten) CHOCOLAT

Supplément chantilly + 0,5 €



B E L H A R R A
L E  B A R

DE 17H A 20H DU MARDI AU JEUDI, SAUF JOUR FÉRIÉ

HAPPY HOUR

GALLIA, EGUZKI 50 CL

SANGRIA 16CL / 1L

- 5,5

5 18

SODAS 25CL / JUS 25CL - 4,5

MOJITO, MOJITO FRAISE,
SPRITZ CINZANO, SUZE ET
LILLET TONIC

- 8

SPRITZ SUPÉRIEUR, MOJITO
BASQUE

- 10

COCKTAILS

SUZE TONIC, LILLET TONIC

SPRITZ CINZANO /CAMPARI /LIMONCELLO

SPRITZ SUPÉRIEUR 
Sureau, Bergamote, Poire, Framboise,
Mirabelle

ALCOOL 4CL + SOFT

MOJITO BASQUE (A BASE D'IZARRA) 

MOJITO, MOJITO FRAISE, CAIPIRINHA,
MOSCOW/LONDON MULE,
MARGARITA, PINA COLADA

9

10

12

10

12

10

ALCOOL SUPÉRIEUR 4CL + SOFT 12

SOFTS

COCA, COCA ZERO, ORANGINA, 
ICE TEA, TONIC, LIMONADE

JUS DE FRUITS  25 CL  FRAISE/ABRICOT
 TOMATE/ORANGE/POMME/ANANAS

EAU PLATE OU GAZEUSE
ABATILLES 33CL / 75 CL

- 5,5

5,5 8,5

PERRIER 33 CL - 5,5

SPRITZ SS ALCOOL SUREAU OU GINGEMBRE 9

VIRGIN MOJITO, VIRGIN COLADA - 7,5

APÉRITIFS

RICARD 2CL 

PATXARAN, MENTHE PASTILLE,
MANZANA, GET 27, MARTINI   6 CL

7,5

4,5

SANGRIA ROUGE 16CL / 1L

CIDRE BOUTEILLE 25 CL

6 20

SANGRIA, CIDRE

6,5

BOISSONS CHAUDES

CAFÉ, CAFÉ ALLONGÉ, DÉCAFÉINÉ 2,4CAFÉ CRÈME, CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT  / CAFÉ VIENNOIS (+1€)

4,4
THÉ 4,4

BIÈRES

GALLIA COQ BLONDE   4°2

Bière artisanale du Pays Basque

GALLIA WESTERN - IPA   6°

Supp Picon / Patxaran +1€

BIÈRES 33CL
Corona, Desperados, Heineken 0%

4 7

5 9

7,5

25 CL

EGUZKI BLONDE   5°5

GALLIA WEISS - BLANCHE   4°

50 CL

5 9

5

9,5

-

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS - NI CHÈQUE - NI TICKET RESTAURANT

5,5

CINEY BLONDE   6°7 5

9

OU SPRITZ
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LES ROUGES

MUDO MONASTREL - DO ALICANTE

MIGNABERRY - AOC IROULEGUY

OUPS ! DOMAINE DE L’INSTINCT - AOC TOURAINE

PARALLELE 45 PAUL JABOULET - AOC CÔTES DU RHÔNE BIO

8 33

- 38

7 29

35

14 CL

DOMAINE MARSOIF - PINOT NOIR - APP BOURGOGNE CONTRÔLEE

PIEDRA NEGRA - MALBEC - ARGENTINE

75 CL

9 39

- 38

8

LES DARONS - AOC LANGUEDOC

LA JAVA DU SUD OUEST - MARCILLAC AOP

PIC SAINT LOUP LA BASTIDE
LE DROP - CHÂTEAU RESPIDE - APPELLATION GRAVES CONTRÔLEE

8 33

8 35
- 39

MARQUES DE CACERES EXCELLENS - RIOJA 9 39

- 33

LES ROSÉS

LE ROSE DE S - IGP MÉDITERRANÉE

CHÂTEAU SAINT MARGUERITE CRU CLASSÉ - AOC CÔTES DE PROVENCE

CHÂTEAU SAINT MARGUERITE CRU CLASSÉ EN MAGNUM (150 CL) 

7 29

8,5 42

78

14 CL 75 CL

LES BLANCS

LES FILS DE MARCEL- IGP ATLANTIQUE SAUVIGNON

COLOMBELLE CHARMES DOUX- IGP CÔTES DE GASCOGNE

DOMAINE MARSOIF - AOC PETIT CHABLIS

7  29

8 33

42

14 CL

TXAKOLI (TRÈS LÉGÈREMENT PERLÉ)

DOMAINE DES BRUNIERS - AOC QUINCY

75 CL

-  27

9 42

9

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS

LES CHAMPAGNES

CHAMPAGNE BRUT VEUVE RENARD DE BEAUMONT

CHAMPAGNE BRUT MUMM CORDON ROUGE

12 CL

12

-

75 CL

65

80
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